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Οι επιστήμονες χρησιμοποιούν τη χρωματογραφία καθημερινά για την 

καταπολέμηση της νοθείας στα τρόφιμα. Να διαβάσετε το παρακάτω κείμενο για 

να μάθετε πόσο σημαντική ήταν αυτή η τεχνική για την επίλυση μιας ιδιαίτερα περίπλοκης 

περίπτωσης στη νοθεία των τροφίμων. 

Τον Σεπτέμβριο του 2008, μετά το τέλος των Ολυμπιακών αγώνων, αποκαλύφθηκε στην Κίνα το 
σκάνδαλο για το μολυσμένο με μελαμίνη παιδικό γάλα (για την ακρίβεια: σκόνη γάλακτος για 
βρεφικές τροφές). Το σκάνδαλο ενεπλάκησαν πολλές μεγάλες εταιρείες τροφίμων της Κίνας και 
αποκαλύφθηκε μετά από τα πολλά κρούσματα ασθενειών σε μικρά παιδιά.  

 Η μελαμίνη όταν προστίθεται σε προϊόντα διατροφής, δίνει την εντύπωση ότι τα προϊόντα 
είναι πιο πλούσια σε πρωτεΐνες, ωστόσο, προκαλεί σοβαρά προβλήματα στον ανθρώπινο 
οργανισμό. Η μελαμίνη χρησιμοποιήθηκε σε εργοστάσια παραγωγής  της κινεζικής 
γαλακτοβιομηχανίας για να αυξήσει την  περιεκτικότητα σε άζωτο δίνοντας  ψευδή εντύπωση για 
τα επίπεδα πρωτεϊνών κατά τη διάρκεια ελέγχου της περιεκτικότητας σε άζωτο. Πιθανόν 
προστέθηκε αρχικά σε γάλα που είχε αραιωθεί με νερό και η προσθήκη απλώς ξεγελούσε τους 
υπεύθυνους που έλεγχαν (όχι όμως με συστηματικό τρόπο) την περιεκτικότητα σε άζωτο με 
απλές δοκιμασίες. Τα 300.000 παιδιά που νόσησαν εξαιτίας του μολυσμένου γάλακτος 
παρουσίασαν πέτρες στα νεφρά, νεφρική ανεπάρκεια, καθώς και προβλήματα στο ουροποιητικό 
σύστημα  

Υπολογίζεται ότι 35.000-40.000 παιδιά έπαθαν σοβαρές βλάβες σε όλη την Κίνα. Η μαζική 
προσέλευση γονέων στα νοσοκομεία και η ανησυχία της κοινής γνώμης έφτασε στα όρια του 
πανικού κατά την περίοδο Σεπτεμβρίου-Οκτωβρίου 2008.  

Από επίσημα στοιχεία των αρχών αποδείχθηκε ότι το 20% των κινέζικων εταιρειών παραγωγής 
διατροφικών προϊόντων, για τα οποία χρησιμοποιούσαν ως πρώτη ύλη γάλα, διέθεταν προϊόντα 
που ήδη περιείχαν μελαμίνη. Προϊόντα με μελαμίνη βρέθηκαν επίσης σε άλλες ασιατικές χώρες, 
στην Αυστραλία και σε ορισμένες ευρωπαϊκές που είχαν εισάγει διατροφικά προϊόντα από την 
Κίνα. Η Ευρωπαϊκή Ένωση δεν εισάγει γάλα ή άλλα γαλακτοκομικά προϊόντα από την Κίνα, αλλά 
επεξεργασμένα τρόφιμα όπως μπισκότα και σοκολάτες που μπορεί να περιέχουν ίχνη μελαμίνης 
εφόσον χρησιμοποιήθηκε επιμολυσμένο γάλα σε σκόνη. Η Ευρωπαϊκή Επιτροπή αποφάσισε ότι 
γαλακτοκομικά προϊόντα που παράγονται ή προέρχονται από την Κίνα θα πρέπει να υπόκεινται 
σε εργαστηριακό έλεγχο για την παρουσία μελαμίνης. Προϊόντα με επίπεδα μελαμίνης πάνω από 
2,5 mg/kg θα πρέπει να καταστρέφονται αμέσως.  

Η συνιστώμενη μέθοδος ελέγχου των τροφίμων για μελαμίνη ήταν η χρωματογραφία. Η 
χρωματογραφία λειτουργεί αξιοποιώντας τις διαφορετικές διαλυτότητες διαφορετικών χημικών 
ουσιών. Κατά τη διάρκεια του σκανδάλου μελαμίνης, πολλές εταιρείες χρησιμοποίησαν τη 
χρωματογραφία ως μέθοδο διαχωρισμού για να βγάλουν τη μελαμίνη από το μίγμα συστατικών 
στα προϊόντα των πελατών τους. 

 
 

               Δηλητήριο στο βρεφικό γάλα!! 
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Τα γλυκά περιέχουν φυσικές χρωστικές και πρόσθετα γνωστά σαν αριθμοί Ε. Αυτά είναι ελεγμένα 

και εγκεκριμένα για χρήση σε τρόφιμα, από τον ΕΦΕΤ (Ενιαίος Φορέας Ελέγχου Τροφίμων) 

Κάποιες από τις φυσικές χρωστικές προέρχονται από φυτά, για παράδειγμα από τα παντζάρια, όταν 

θέλουμε να χρησιμοποιήσουμε ροζ ή κόκκινα χρώματα. Μερικά πρόσθετα που αντιστοιχούν σε 

αριθμούς Ε είναι συνθετικά φτιαγμένα. Αν και τα συνθετικά χρώματα έχουν δοκιμαστεί για την 

ασφάλεια σύμφωνα με τα ίδια πρότυπα, πολλοί προτιμούν να αγοράζουν γλυκά που περιέχουν 

μόνο φυσικά χρώματα. 

 

Η little Jelly διαφημίζει τα ζελεδάκια, ότι είναι φτιαγμένα μόνο από 

«φυσικά συστατικά». Τα συστατικά που αναφέρονται σε ένα πακέτο 

τους είναι: ζάχαρη, σιρόπι γλυκόζης, νερό, ζελατίνη, χυμοί φρούτων, 

κιτρικό οξύ, φυσικά χρώματα. 

 

 

 

 

 

Μερικοί μαθητές ήθελαν να δουν αν το μωβ ζελεδάκι του little  Jelly περιείχε πραγματικά 

φυσικό χρώμα. Διέλυσαν το ζελεδάκι σε νερό, έτσι ώστε να πάρουν το χρώμα και 

πραγματοποίησαν πείραμα για να διαπιστώσουν τα συστατικά του χρώματος από το μωβ 

ζελεδάκι. 

 

Πήραν μια λωρίδα από χαρτί 

χρωματογραφίας και σχεδίασαν 

μια γραμμή με μολύβι κοντά στο 

ένα άκρο. Στη συνέχεια, 

τοποθέτησαν στην γραμμή 

δείγματα από φυσικές χρωστικές 

(B – E), δείγμα από ένα συνθετικό χρώμα (Α) και δείγμα από το χρώμα του μωβ ζελέ (Χ). Έβαλαν 

μια μικρή ποσότητα νερού σε ένα ποτήρι και τοποθέτησαν το χαρτί χρωματογραφίας σε αυτό, 

προσέχοντας να μην βυθιστεί η γραμμή και τα σημεία. Το χαρτί χρωματογραφίας απορρόφησε νερό 

και όταν το νερό πλησίαζε στην κορυφή του χαρτιού, αφαίρεσαν το χαρτί από το ποτήρι. 

 

 

Θέση στο χαρτί χρωματογραφίας Χρωστική 

Α Συνθετικό χρώμα 

Β Φυσική χρωστική 

Γ Φυσική χρωστική 

Δ Φυσική χρωστική 

Ε Φυσική χρωστική 

X Δείγμα από το χρώμα του μωβ ζελέ 
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Τα αποτελέσματά τους φαίνονται παρακάτω 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Να απαντήσετε στις παρακάτω ερωτήσεις 
 

1. Πόσα χρώματα περιέχει το μωβ γλυκό ζελεδάκι;  

……………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

 

2. Ποιο από τα άλλα χρώματα (A, Β – E) περιέχει το μωβ χρώμα; 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

3. Είναι ακριβές αυτό που αναφέρεται στο πακέτο για τα συστατικά little Jelly;  

  Να εξηγήσετε την απάντησή σας. 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

 

4. Ένας από τους μαθητές ισχυρίζεται ότι το χρώμα Ε υπάρχει στο μωβ ζελέ γλυκό. Να εξηγήστε 

στον συμμαθητή σας γιατί αυτό είναι λάθος. 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

 

 

ΒΙΒΛΙΟΓΡΑΦΙΑ 

Πηγή: ΜΕΛΑΜΙΝΗ Η χημική ένωση του μήνα: http://195.134.76.37/chemicals/chem_melamine.htm  

 

http://195.134.76.37/chemicals/chem_melamine.htm

